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NOS SPECIALITES A LA ROTISSERIE - ORIGINE FRANCE |

SOURIS D'AGNEAU CONFITE 400GR 15¢€
POULET FERMIER DU GERS 1.2 KG 23€
DEMI POULET FERMIER DU GERS 600G 13€
POITRINE DE COCHON 3006 8¢

DE L'AUTRE COTE DE L'ASSIETTE
NOS ACCOMPAGNEMENTS

FRITES NATURE 3,50€
PUREE NATURE 4
POMMES DE TERRE GRENAILLES 3,508
AUBERGINE CONFITE 4,50€
LINGUINES 48
SALADE FRATCHE 3,508
SAUCE AU CHOIX 2€

SAUCE CHIMICHURRI

MAYONNAISE NATURE OU A LA TRUFFE
SAUCE BARBECUE MAISON

JUS DE VIANDE

L'"EMPORTE
BRAISE

@

VOUS AVEZ
RDV AVEC LA
BRAISONOMIE !

La Braisonomie, ce sont les saveurs
excises de la cuisson a la braise et a
la rotisserie traditionnelle sur nos
spécialités de viande & poisson a
savourer. C’est aussi des plats
signature a partager, des cocktails
pour trinquer et un cadre
chaleureux pour se retrouver.

La Braisonomie c’est tout un état
d’esprit !

PENSEZ A
RESERVER VOS
PLATS A L'AVANCE

Sur purebraise.fr
Rubrique "A EMPORTER"

par email a
restaurant@purebraise.fr

par téléphone a
04 91 9546 13

TOUS NOS PLATS SONT CUISINES MAISON AVEGC PASSION !
DECOUVREZ L'INTEGRALITE DE NOTRE CARTE SUR PUREBRAISE.FR

Nos viandes de boeuf et de veau sont issues d'animaux nés, élevés, abattus en France, Allemagne, Argentine, Autriche, Ecosse, Espagne,

Hollande, Irlande. Nos grammages sont mentionnés a titre indicatif et sont susceptibles de varier de +/- 5%.
Nos prix sont indiqués en euros TTC, services et taxes inclus, et supportent une TVA de 10% (sauf boissons alcoolisées & 20%.

La maison n'‘accepte pas les chéques.



