
La Braisonomie, ce sont les saveurs excises
de la cuisson à la braise et à la rôtisserie
traditionnelle sur nos spécialités de viande &
poisson à savourer. C’est aussi des plats
signature à partager, des cocktails pour
trinquer et un cadre chaleureux pour se
retrouver. 
La Braisonomie c’est tout un état d’esprit ! 

V O U S  A V E Z  R D V  
A V E C  L A  B R A I S O N O M I E  !

F R I T E S  N A T U R E  

f r i t e s  A  L A  T R U F F E

N O S  A C C O M P A G N E M E N T S

P u r É e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e

r i g a t o n i  À  l a  C R È M E  D E  T R U F F E

P O Ê L É E  D E  L E G U M E S   

l ' e m p o r t é  b r a i s é  

P O U L E T  F E R M I E R  D U  G E R S  1 . 2  K G

C Ô T ,  C Ô T ,  C Ô T

NOS SPÉCIALITÉS À LA RôTISSERIE - ORIGINE FRANCE

D E M I  P O U L E T  F E R M I E R  D U  G E R S  6 0 0 G  

P O I T R I N E  D E  C O C H O N  3 0 0 G

S A U C E  A U  C H O I X  

1 5 €

2 3 €

1 3 €

8 , 5 €

3 €

3 , 5 €

3 €

4 €

4 €

2 €

S O U R I S  d ’ a g n e a u  c o n f i t e  4 0 0 G R

P E N S E Z  À  R É S E R V E R  
V O S  P L A T S  À  L ' A V A N C E

Par email à restaurant@purebraise.fr
Par téléphone à 04 91 95 46 13

12€B U R G E R  B R A I S É  

Nos viandes de boeuf et de veau sont issues d'animaux nés, élevés, abattus en France, Allemagne, Argentine, Autriche, Écosse, Espagne,
Hollande, Irlande. Nos grammages sont mentionnés à titre indicatif et sont susceptibles de varier de +/- 5%. 

Nos prix sont indiqués en euros TTC, services et taxes inclus, et supportent une TVA de 10% (sauf boissons alcoolisées à 20%). 
La maison n'accepte pas les chèques. 

Steak haché de boeuf frais/
cheddar / lard gril lé / sauce
cocktail au parmesan et
cornichons / sucrine

Sauce ch imichur r i
Mayonnaise à la  t ru f fe
Sauce barbecue maison
Jus de v iande

PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON BRAISE !

NOS entrées SIGNATURE À PARTAGER... OU PAS 

l e s  P Â T E S  

Gambas cuites à la braise et en tartare / bisque
de gambas / tomate cerise de couleurs

r i g a t o n i  a u x  g a m b a s 18€

M e z z é  à  p a r t a g e r  8€
Houmous d’haricot coco à l ’huile de cacahuètes
et grenade / Tartinade de patate douce /
crémeux d’artichaut truffé / pain hallot à partager

8€C e v i c h e  d e  d a u r a d e  
Sauce ponzu à la passion / coriandre, cébette,
gingembre, piment d’espelette, miel / sarrasin
grillée

p a n i s s e s  a u  t h y m  e t  p i m e n t  d ’ e s p e l e t t e
Mayonnaise herbacée aux câpres et cornichons

v i t e l l o  t o n n a t o  a  l a  b r a i s e
Carpaccio de veau rosé / sauce tonnato /
câpres frites / comté râpé / pickles de graines
de moutarde et radis

6€

10€

b u r r a t a  c r e m e u s e
Butternut confit au soja et coriandre / pancetta /
gel kalamansi / gaspacho de butternut

8€

r a v i o l e  o u v e r t e  d e  c h a m p i g n o n s
Fricassée de pleurotes et champignons / velouté
de champignons / oeuf mollet / tuile de pain
gril lé

8€


