MENU FESTIF

SUR RESERVATION

APERITIF

Cocktail de Noél

ENTREE

Raviole ouverte de gambas

confit de fenouil aux agrumes, bisque de gambas.

PLATS

Magret de canard a la braise

risotto crémeux de potimarron, fricassée de champignons, jus de viande

DESSERT

Biche Royale au chocolat

BOISSONS

Une bouteille de vin pour 4 personnes (Coteau d’aix Mas bleu,
Rouge, Blanc ou Rosé)
Une boisson chaude servie avec un nougat de notre chef
pétissier

59€ par personne




