SHAKE, SHAKE, SHAKE !
NOS COCKTAILS 12a

COCKTAILS CLASSIQUES

MOJITO

Rhum blanc, citron vert, menthe fraiche,

12€

Angostura, sucre cassonade, eau pétillante

COCKTAILS CREATION

RUBY DAIQURI

Rhum blanc, jus de cranberry, jus de
citron et sucre de canne

SPRITZ e LA MADELEINE
Apérol ou Limoncello, Prosecco, eau Amaretto, Cointreau et Jus d’Ananas
pétillante
CATPIRINHA 136 PECHE MIGNON
Cachaga, sucre cassonade, citron vert VOdkO.inf.USé;‘ a |S‘ poire ft au war
romarin, jus de citron vert, nectar de
MOSCOW MULE 11€ péche
Vodka, jus de cit t, d ,
giong; ét;s:er e citron vert, sucre de canne CHILI PIK
Rhum arrangé au piment, jus
d'ananas, jus de mangue et de citron
vert, sirop de péche
L'APPLE JACK
Jack Daniel’s fire, jus de pommes,sirop
de vanille, cannelle
MOCKTAILS (SANS ALCOOL)
VIRGIN MOJITO 8¢
Citron vert, menthe fraiche, sucre LE c 0 c K T A I L
cassonade, limonade D U M U M E N '|'
RIO 8¢ 13¢
Jus d'orange, limonade, citron vert, sirop de
grenadine DEMANDEZ LA
PURE BORA RECETTE DE NOTRE
8€ BARMAN.AID !

Jus d'ananas, de mangue et fruit de la
passion, sirop de fraise

106

126

106

126

126




NOTRE SELECTION DE VINS
AU VERRE 120

LES BLANCS

@'@ COTE DE PROVENCE, CHATEAU ROQUEFEUILLE 8.5€
:AB/ [:[A]TEAUX D'AIX EN PROVENCE, CHATEAU DE BEAUPRE 78
& COTE DE GASCOGNE, VILLA DRIA (MOELLEUX) i3
‘ag” CLOS ST MICHEL, COTE DU RHONE, ENFANTS DE VIGNERON 8¢
AB; LANGUEDOC, CHATEAU PUECH HAUT, PRESTIGE o
‘ag") PETIT CHABLIS, DOMINIQUE GRUHIER 116

LES ROSES

::(:Aﬁj; COTE DE PROVENCE, CHATEAU ROQUEFEUILLE 8.56
@’g'j COTEAUX D'AIX EN PROVENCE, CHATEAU DE BEAUPRE 7€
\AB/ LANGUEDOC, CHATEAU PUECH HAUT, WATUSI 8¢
@Bj CASSIS, CHATEAU FONTCREUSE 136

LES ROUGES @

o

AB/ COTE DE PROVENCE, CHATEAU ROQUEFEUILLE 8.5€
@ CHINON, LE PETIT CHEMIN, DOMAINE DOZON 6.5€
\AB\\ COTEAUX D'AIX EN PROVENCE, CHATEAU DE BEAUPRE 7€

FINCA SOPHENIA, ALTOSUR MALBEC (ARGENTINE] 1€
:Ah\/ COTE DU RHONE, CLOS ST MICHEL, ENFANTS DE VIGNERON 8¢
@3// PINOT NOIR, DOMINIQUE GRUHIER 10€
@ CROZES HERMITAGE, DOMAINE DE LA VILLE ROUGE, TERRE D'ECLAT 11€

/-\B‘ Agriculture Biologique E% Agriculture Biodynamique



=\
N %

NOTRE SELECTION DE VINS
DU COIN !

COTEAU D’AIX EN PROVENCE

@ CUVEE MAS BLEU : ROUGE/ BLANC/ ROSE 50CL / 75CL 20€/26€
@ CHATEAU DE BEAUPRE, LE CHATEAU : ROUGE/ ROSE/ BLANC 75CL 35€/37€

COTES DE PROVENCE

@ DOMAINE DE L‘ANDOUILLER, : RGE/ROSE/BLANC 75CL  34€/39€

@ CHATEAU ROQUEFEUILLE: ROUGE/BLANC/ROSE 75CL 42¢€
BANDOL
@ LA BASTIDE BLANCHE, ROUGE/BLANC/ROSE 75CL 54¢€

BOURGOGNE

@ DOMINIQUE GRUHIER, PINOT NOIR, ROUGE 75CL B5€
DOMINIQUE GRUHIER, PETIT CHABLIS, BLANC 75CL 55€

COTES DE GASCOGNE

VILLA DRIA, JARDIN SECRET, BLANC MOELLEUX 75CL 30€
CASSIS
CHATEAU FONTCREUSE, BLANC/ROSE 75CL 626

‘AB‘ Agriculture Biologique @3 Agriculture Biodynamique



NOTRE SELECTION DE VINS
D'UN PEU PLUS LOIN !

LOIRE

@ @ CHINON, LE PETIT CHEMIN, DOMAINE DOZON, ROUGE 75CL 33€

VALLEE DU RHONE

@ @ DOMAINE DE LA VILLE ROUGE, CROZES HERMITAGE, TERRE D'ECLAT, ROUGE 75CL 588
‘\AB;‘ @ CLOS ST MICHEL, COTE DU RHONE, ENFANTS DE VIGNERON ROUGE/BLANGC 75CL  38€

BORDEAUX

@ CHATEAU LA CHAPELLE LESCOURS, SAINT EMILION GRAND CRU, ROUGE 75CL 19¢

LANGUEDOC

%" @ CHATEAU PUECH HAUT, WATUSI, ROSE 75CL e
‘a8 CHATEAU PUECH HAUT, PRESTIGE, BLANC 75CL 468
‘5" @ CHATEAU PUECH HAUT, LOUP DU PIC, ROUGE 75C 46

’/
N

ARGENTINE Celui-1a vient de trés loin, mais il vaut le détour !

@ FINCA SOPHENIA, ALTOSUR MALBEC, ROUGE 75CL 36€

LES CHAMPAGNES 75c¢l

ALAIN NAVARRE, CUVEE TRADITION 60€
CHARLES HEIDSIECK, BRUT 80€
CHARLES HEIDSIECK, BLANC DE BLANC  110€




LES APERITIFS

NOS BOISSONS

LES BIERES

En pression

HEINEKEN 25CL / 50CL 4,50€/ 8€
En bouteille
PIETRA AMBRE 33CL 6,50€
LA GANACHE
BLONDE 33CL 6,50€
HOEGAARDEN BLANCHE 33CL 6.50€

LES EAUX MINERALES

Ananas, pomme reinette, tomate, abricot

PASTIS 51, RICARD 2CL 48
MARTINI ROUGE, BLANC 6CL 5,506
CAMPARI 6CL 5,506
PORTO ROUGE, BLANC 8CL 6e
KIR 1101 7,508
KIR ROVAL 11CL 116
AMERICAND 12 CL [
VODKA GREY GOOSE 4CL 9

&’ PROSECCO LA SERENATA E.DRY 12CL 78
COUPE DE CHAMPAGNE 11CL 12€

SANS ALCOOL
PUR JUS DE FRUITS
JEAN-LOUIS BISSARDON 25CL 6€

de Bergeron, péche de vigne, nectar de framboise

JUS D'ORANGE PRESSE 20CL

LIMONADE 25CL
SIROP A L'EAU 20CL

Fraise, Grenadine, Menthe, Orgeat, Citron,

Péche, Gambetta, PAC

DIABOLO 25CL

PAC, Fraise, Grenadine, Menthe, Orgeat,
Citron, Péche, Gambetta

PERRIER 33CL

COCA-COLA, COCA-COLA ZEROD 33CL
ORANGINA 25CL

FUZE TEA 25CL

SCWHEPPES TONIC 25CL
SCWHEPPES AGRUMES 25 CL

6,50€

3.80€
3€

3,50€

46
4€
46
46
46
4€

EVIAN 75CL 6,50€
BADOIT ROUGE 75CL 6,50€
OREZZA 1L 7,50€

L°ATELIER BRAISE
Le samedi de 15h30 a 18h

Rejoignez notre chef

Cyril Grosso en cuisine !

Au menu : cours de cuisine avec

Cyril Grosso
Apprenez da cuisiner une entrée, un plat
Dégustation des plats, en présence du
chef, accompagnée d'une boisson offerte*

Sur réservation
Information & réservation :

restaurant@purebraise.fr

70€/PERS
NOMBRE DE PLAGE LIMITE

*VERRE DE VIN OU SOFT




LES WHISKIES 4CL

LES DIGESTIFS
ET BOISSONS CHAUDES

Nl

LES BOISSONS CHAUDES

JACK DANIEL'S - ETATS-UNIS 8¢
CHIVAS REGAL 12 ANS - ECOSSE 106
JAMESON BLACK BARREL -IRLANDE 10€
LAGAVULIN 16 ANS - ECOSSE 14¢
TOGOUCHI PREMIUM - JAPON 12€
THE BALVENIE 12 ANS - ECOSSE 126
LES RHUMS 4CL
DIPLOMATICO RESERVA - VENEZUELA 9¢
ZACAPA SOLERA 23 ANS - GUATEMALA 146
AMBRE DON PAPA - PHILLIPPINES 8¢
DICTADOR PREMIUM 12 ANS - COLOMBIE 11€
LES DIGESTIFS
COINTREAU 4CL 8¢
DISARONNO AMARETTO 4CL 8¢
BAILEYS 6CL 8¢
GET 27 6CL 8¢
MANZANITA 6CL 8¢
LIMONCELLO 6CL 8¢
EAU DE VIE POIRE 4CL 8¢
COGNAC HENNESSY VERY SPECIAL 4CL 11€
ARMAGNAC JANNEAU VS 4CL 8¢

CAFE / DECA 2,508
CAFE NOISETTE 2,708
CAFE CREME 3,508
CAPPUCCIND 4,508
CAFE FRAPPE 56

IRISH COFFEE 8¢

LES INFUSIONS 5,508

DAMMANN FRERES

Verveine
Tilleul

LES THES 6,50€
DAMMANN FRERES

THE PURE BRAISE

Thé noir, Bergamote, orange douce et citron

THE VERT MENTHE

Thé vert, feuilles de menthe douce et menthe
poivrée

THE PECHE DES VIGNES

Thé noir, péche de vigne, pétales de fleur

THE EARL GREY YIN ZHEN

Thé noir et thé blanc pointes blanches, huile
essentielle de bergamote, pétales de fleur

THE NOIR QUATRE FRUITS ROUGES

Thé noir, morceaux de fraises, cerises
et groseilles



