
F R I T E S  N A T U R E  

f r i t e s  A  L A  T R U F F E

N O S  A C C O M P A G N E M E N T S

p o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e

e t  c r è m e  d ’ a i l

r i g a t o n i  À  l a  C R È M E  D E  T R U F F E

c a r o t t e s  f a n e s  r ô t i e s

e t  s a u c e  b l a n c h e

l ' e m p o r t é  b r a i s é  

P O U L E T  F E R M I E R  D U  G E R S  1 . 2  K G

C Ô T ,  C Ô T ,  C Ô T

NOS SPÉCIALITÉS À LA RôTISSERIE - ORIGINE FRANCE

D E M I  P O U L E T  F E R M I E R  D U  G E R S  6 0 0 G  

P O I T R I N E  D E  C O C H O N  3 0 0 G

S A U C E  A U  C H O I X  

1 5 €

2 3 €

1 3 €

8 , 5 €

3 €

3 , 5 €

3 €

4 €

4 €

2 €

S O U R I S  d ’ a g n e a u  c o n f i t e  4 0 0 G R

P E N S E Z  À  R É S E R V E R  
V O S  P L A T S  À  L ' A V A N C E

Par email à restaurant@purebraise.fr
Par téléphone à 04 91 95 46 13

13€B U R G E R  B R A I S É  

Nos viandes de boeuf et de veau sont issues d'animaux nés, élevés, abattus en France, Allemagne, Argentine, Autriche, Écosse, Espagne,
Hollande, Irlande. Nos grammages sont mentionnés à titre indicatif et sont susceptibles de varier de +/- 5%. 

Nos prix sont indiqués en euros TTC, services et taxes inclus, et supportent une TVA de 10% (sauf boissons alcoolisées à 20%). 
La maison n'accepte pas les chèques. 

Steak haché de boeuf frais/
Mayonnaise au poivre et
parmesan / Roquette /
Tomate séchée / Confit
d’oignons / Pancetta gril lée

Sauce ch imichur r i
Mayonnaise à la  t ru f fe
Sauce barbecue maison
Jus de v iande

PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON BRAISE !

NOS entrées SIGNATURE À PARTAGER... OU PAS 

l e s  P Â T E S  

Gambas cuites à la braise et en tartare / bisque
de gambas / tomate cerise de couleurs

r i g a t o n i  a u x  g a m b a s 19€
M e z z é  à  p a r t a g e r  14€
Houmous Libanais / Tartinade de patate douce /
Crémeux d’artichaut truffé / pain Hallot à
partager

13€C e v i c h e  d e  d a u r a d e  
Leche del tigre / Pickles d’oignons rouges / Huile
d’herbes

p a n i s s e  a u  t h y m  e t  p i m e n t  d ’ e s p e l e t t e
Mayonnaise herbacée câpres et cornichons

7€

W i n g s  d e  p o u l e t
Wings de poulet marinés et frits / Cébette
ciselée / sauce blanche

10€

a s s i e t t e  d e  c e c i n a  d e  b o e u f
Cornichons et câpres / Pickles de graines de
moutarde

11€

s t e a k  d e  c h o u - f l e u r  g r i l l é
Sauce tahini / Praliné de noisette à la fleur de
sel / Crémeux de brocolis / Pickles d’oignons
rouges

10€

P A S  V U ,  P A S  P R I S  !

NOS DESSERTS & pâtisseries 

p l a n c h e  d e  f r o m a g e s 10€
Tome des Bauges / Comté / St Félicien

C i t r o n  s e t  e t  m a t c h
Biscuit au sésame / craquant feuilletine /
coeur coulant yuzu et sésame noir /
mousse chocolat blanc yuzu

8€

p a v l o v a  a u x  f r u i t s  e x o t i q u e s
Coque de meringue / tartare de fruits
exotiques/jus et gel de mangue / Ganache à
la vanille

9€

l e  g r a i n  c h o c o l a t é
Cake chocolat noisette / Ganache au
café / Croustillant praliné noisette /
Insert praliné noisette / Tuile chocolat

S u m m e r  b o d y  

 8€

8€
Assiette de fruits frais


