L'"EMPORTE BRAISE

PURE BRAISE
nESTAURANT BURGER BRAISE 138
PL.US ON EST DE FOUS, PLUS ON BRAISE ! Steak haché de boeuf frais/
i . MOyOﬁhOISG‘ au p0|vre et
NOS ENTREES SIGNATURE A PARTAGER... OU PAS parmesan / Roquette /

Tomate séchée | Confit
d'oignons / Pancetta grillée

LES TARTINABLES 16€
Tartinade de poivrons au chévre et menthe /
Blinis tiedes au citron vert GNOCCHI DU PRINTEMPS 16€
Houmous Iibonois./- Grengde / Huile d’herpes Créme de courgettes & la menthe | Asperges
Tomatade au basilic / Brisure de feta |/ Pain hallot vertes grillées |/ Burrata crémeuse
CEVICHE DE DAURADE 13€
Leche del ti | Pickles d'oi / Huil 5 | , “NEMENT
Loche del tigre  Pickles d'olgnons rouges / Hulle NOS ACCOMPAGNEMENTS
PANISSE AU THYM ET PIMENT D'ESPELETTE 78 FRITES NATURE 3¢
Mayonnaise herbacée cépres et cornichons
FRITES A LA TRUFFE 3,b€
BROCOLIS FACON CORN DOG 9€ .
Jeunes pousses d'épinard [ Jus vert [ PUREE DE POMMES DE TERRE 4¢€
Mayonnaise au sirop d'érable et épices cajun . .
FIGATELLI GRILLE A LA BRAISE 11€ RIGATONT A LA CREME DE TRUFFE 48
Brousse de brebis aux herbes / pain de LEGUMES DU MOMENT 4€
campagne toasté
SALADE CAESAR 206 gcl;\uucgEch‘i\mUicitlr[:ilx ¢
Dressée dans une feuille de Romaine [ Sucrine [ Mayonnaise & la truffe
Tomates séchées [ Tomates cerise /| Copeaux de Sauce barbecue maison
Grana Padano /Croltons de pain de campagne /[ Jus de viond.e
Poulet croustillant / CEuf dur / Sauce Caesar Sauce au poivre
coT, COT, COT M PAS VU, PAS PRIS !
NOS SPECIALITES A LA ROTISSERIE - ORIGINE FRANCE NOS DESSERTS & PATISSERIES
, . BRIE DE MEAUX FARCI 9
PUULET FERMIER [DESUSSE] 23E Fromogefrdisdldtruffe/Noisettes
concassées [ Mesclun de jeunes pousses
DEMI POULET FERMIER (DESOSSE) 13¢ CITRON SET ET MATCH 8
i i Biscuit au sésame [ craquant feuilletine /
EPAULE D'AGNEAU EFFILOCHEE 206  coeur coulant yuzu et sésame noir /
stmoule aux épices | Dattes et abricot sec [/ Jus de mousse chocolat blanc yuzu
viande RIZ AU LAIT BIEN CREMEUX 8¢
Caramel au beurre salé [ Noisettes
caramélisées
PENSEZ A RESERVER LE GRAIN CHOCOLATE 8¢
V () b P L _\ T b A L ! _\ V _\ V (j E Cake chocolat noisette /| Ganache au

café [ Croustillant praliné noisette /
Insert praliné noisette | Tuile chocolat

Par email a restaurant@purebraise.fr
Par téléphone a 04 91 95 46 13 SUMMER BODY 8¢

Assiette de fruits frais

Nos viandes de boeuf et de veau sont issues d'animaux nés, élevés, abattus en France, Allemagne, Argentine, Autriche, Ecosse, Espagne,
Hollande, Irlande. Nos grammages sont mentionnés & titre indicatif et sont susceptibles de varier de +/- 5%.
Nos prix sont indiqués en euros TTC, services et taxes inclus, et supportent une TVA de 10% (sauf boissons alcoolisées & 20%).
La maison n‘accepte pas les chéques.



	PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON BRAISE !
	NOS entrées SIGNATURE À PARTAGER... OU PAS
	les tartinables

	16€
	Tartinade de poivrons au chèvre et menthe / Blinis tièdes au citron vert  Houmous libanais / Grenade / Huile d’herbes  Tomatade au basilic / Brisure de feta / Pain hallot
	Ceviche de daurade
	Leche del tigre / Pickles d’oignons rouges / Huile d’herbes


	13€
	panisse au thym et piment d’espelette
	Mayonnaise herbacée câpres et cornichons


	7€
	brocolis façon corn dog
	Jeunes pousses d’épinard / Jus vert / Mayonnaise au sirop d’érable et épices cajun


	9€
	Figatelli grillé à la braise
	Brousse de brebis aux herbes / pain de campagne toasté


	11€
	salade caesar

	20€
	Dressée dans une feuille de Romaine / Sucrine / Tomates séchées / Tomates cerise / Copeaux de Grana Padano /Croûtons de pain de campagne / Poulet croustillant / Œuf dur / Sauce Caesar

	CÔT, CÔT, CÔT
	NOS SPÉCIALITÉS À LA RôTISSERIE - ORIGINE FRANCE

	BURGER BRAISÉ    13€
	Steak haché de boeuf frais/ Mayonnaise au poivre et parmesan / Roquette / Tomate séchée / Confit d’oignons / Pancetta grillée

	l'emporté braisé
	16€
	gnocchi du printemps
	Crème de courgettes à la menthe / Asperges vertes grillées / Burrata crémeuse


	NOS ACCOMPAGNEMENTS
	FRITES NATURE
	3€
	frites A LA TRUFFE
	3,5€
	purée de pommes de terre
	4€
	rigatoni À la CRÈME DE TRUFFE
	4€
	légumes du moment
	4€

	SAUCE AU CHOIX
	Sauce chimichurri Mayonnaise à la truffe Sauce barbecue maison Jus de viande Sauce au poivre
	2€

	PAS VU, PAS PRIS !
	NOS DESSERTS & pâtisseries
	POULET FERMIER (désossé)


	23€
	brie de meaux farci

	9€
	Fromage frais à la truffe / Noisettes concassées / Mesclun de jeunes pousses
	DEMI POULET FERMIER (Désossé)

	13€
	épaule d’agneau effilochée
	Semoule aux épices / Dattes et abricot sec / Jus de viande


	20€
	PENSEZ À RÉSERVER  VOS PLATS À L'AVANCE
	Par email à restaurant@purebraise.fr Par téléphone à 04 91 95 46 13
	Citron set et match
	Biscuit au sésame / craquant feuilletine / coeur coulant yuzu et sésame noir / mousse chocolat blanc yuzu

	riz au lait bien crémeux
	Caramel au beurre salé / Noisettes caramélisées

	le grain chocolaté
	Cake chocolat noisette / Ganache au café / Croustillant praliné noisette / Insert praliné noisette / Tuile chocolat

	Summer body
	Assiette de fruits frais


	8€
	8€
	8€
	8€


