PURE BRAISE

PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON BRAISE !
NOS ENTREES SIGNATURE A PARTAGER... OU PAS

LES MEZZE 218

Houmous Libanais / Tartinade de patate douce aux
épices | Houmous de betterave au cumin / Fricassée de
champignons / Salade de carottes croquantes au cumin
et coriandre | Tzatziki de céleri branche [ blinis au citron
vert

CEVICHE DE LOUP CORSE

Mariné & I'huile d’olive, jus de citron et gingembre /
créme glacée au fenouil [ poutargue répée / huile
d’herbes

FRITES DE PANISSES CROUSTILLANTES 8¢

Relevées au piment d’Espelette et au thym /
Mayonnaise herbacée

14,5€

FRITURE D'ENCORNETS 12€
Aioli maison [ mesclun de jeunes pousses |

vinaigrette & I'ail confit

SALADE CAESAR 20€

Sucrine | Tomates séchées | Tomates cerise /[
Copeaux de Grana Padano /Croltons de pain de
campagne [ Poulet croustillant / CEuf dur [ Sauce
Caesar

coT, COT, COT “
NOS SPECIALITES A LA ROTISSERIE - ORIGINE FRANCE

L'"EMPORTE BRAISE

2 :
== BURGER BRAISE 15€

Steak haché maturé /
mayonnaise au miel, curry
et moutarde & I'ancienne /
Roquette / confit d'oignons
au thym / Guanciale grillé /
comté

FOCACCIA FACON PISSALADIERE 126
Focaccia toastée au four josper [ confit d'oignons au
miel et thym /[ anchois mariné & I'huile d'olive
POTIMARRON ROTI AU MIEL 11,56

Crémeux de panais & I'huile de cacahuétes [
brisure de feta

NOS ACCOMPAGNEMENTS

POULET FERMIER (DESOSSE) 236
DEMI POULET FERMIER (DESOSSE) 13€
EPAULE D'AGNEAU EFFILOCHEE 20€

Semoule aux épices | Dattes et abricot sec /[ Jus de
viande

PENSEZ A RESERVER
VOS PLATS A L'AVANCE

Par email a restaurant@purebraise.fr
Par téléphone a 04 91 95 46 13

FRITES NATURE 58
FRITES A LA TRUFFE 58
PUREE DE POMMES DE TERRE 58
LINGUINE A LA CREME DE

PARMESAN 56
LEGUMES DU MOMENT 58
SAUCE AU CHOIX 28

Sauce chimichurri
Mayonnaise a la truffe
Jus de viande

Sauce au poivre

PAS VU, PAS PRIS !
NOS DESSERTS & PATISSERIES

BRIE DE MEAUX FARCI

Fromage frais a la truffe | Noisettes
concassées [ Mesclun de jeunes pousses

CITRON SET ET MATCH

Biscuit au sésame [ craquant feuilletine /
coeur coulant yuzu et sésame noir /
mousse chocolat blanc yuzu

RIZ AU LAIT BIEN CREMEUX

Caramel au beurre salé [ Noisettes
caramélisées

SUMMER BODY

Assiette de fruits frais

10,5€

9,5¢

9,5¢

9,5¢

Nos viandes de boeuf et de veau sont issues d'animaux nés, élevés, abattus en France, Allemagne, Argentine, Autriche, Ecosse, Espagne,
Hollande, Irlande. Nos grammages sont mentionnés & titre indicatif et sont susceptibles de varier de +/- 5%.
Nos prix sont indiqués en euros TTC, services et taxes inclus, et supportent une TVA de 10% (sauf boissons alcoolisées & 20%).
La maison n‘accepte pas les chéques.
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	21€
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	5€
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	5€
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	Sauce chimichurri
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	Jus de viande
	Sauce au poivre
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	9,5€
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	9,5€
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